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HAYTALI TATLISI (HATAY)

2,5 yemek kasidi toz seker
2,5 su bardagi su

3 yemek kagsigi misir nisastasi
Yarim su bardagi soguk st
Buzu igin:

2 su bardagi su

1 yemek kasigi gul suyu
Yarim ¢ay bardagi toz seker
Kirmizi gida boyasi

Uzeri icin:

3 top vanilyal dondurma

Haytalinin muhallebisi i¢in su ve sekeri bir tencereye alip kaynatin.

Nisastayi slte ekleyip icinde iyice ¢dziinmesini saglayin.

Nisastall sit karisimini hizli hizl karigtirarak kaynayan sekerli suya ilave edin.
Kivami koyulagana dek karistirarak pisirmeye devam edin.

Cam tepsinin tabanini hafifce islatin ve koyulagan muhallebiyi tepsiye bosaltin.
Sogumasi igin buzdolabina kaldirin.

Bu esnada su ve sekeri bir kapta seker eriyene kadar karistirin.

Ardindan igine gul suyu ve 1 damla gida boyasi ekleyin.

Yeniden karistirip donmasi igin buzluga kaldirn.

Muhallebiyi dilimleyip tabaklara alin.

Uzerine pembe buz kiriklari ilave edin.

Son olarak bir top da dondurma ekleyin ve bekletmeden servis yapin.
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