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HAYRABOLU TATLISI (TEKIRDAG)

Tekirdag Valiligi

1 kg tuzsuz peynir

8 yumurta

250 gr un

250 gr irmik

2 cay kasig! karbonat.

Peynir kiyma makinesinde makine yoksa elle yumusatilir.icine 8 yumurtanin 2 sinin aki ayrilarak hepsi kirilir.
Unla irmik beraberce, Karbonatla birlikte yogrulur.Karigim kulak memesi yumusakliginda olunca, hazirlanan alti
yaglanmis tepside orta isida 45 dakika pisirilir.Pistikten sonra 1250 gr su, 1 kg toz sekerle yapilan serbet
kaynamaya bagsladigi zaman tatlilar kepge ile icersine atilir. 20-25 dakika bastirmak sureti ile kaynatilan tathlar
tabaga konarak servis yapllir.

Not: Hayrabolu[?lda 1970[7]li yillarin bagindan itibaren Uretiimeye baglanmigtir.
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