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HAYLAN KABAGI RECELI (KILIS)

Zeynep Turk

Kabagin kabugu siyrilir, yikanir. ici alinir ve atilir.

Kabuklar uzunca dogranir, glinesin altina serilir, 15-20 dakika kadar kurutulur.
Tozunun gitmesi icin sicak suda yikanir.

Sekerli suda kaynatilir.

Ineceg@inde 1 parc¢a limon ya da limon tuzu atilarak pisirilir.

Not: Sekerli suyun orani 2 8lgl seker, 1 6lgl su olacak sekildedir.
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