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HAYLAN KABAGI RECELI (GAZIANTEP)

8 kisilik

1 kg taze haylan kabagi
Yeterince su

Yarim limoun suyu

8-10 adet karanfil

1 su bardag antepfistigi
1 corba kasigi bal
Serbeti igin:

1 litre su

Iki buguk kg seker

Kabaklarin tepelerini kesin. Gévdelerini kaziyin. Su dolu bir kapta bekletin. Beyaz bir renk aldiginda rendenin
kicUk tarafiyla rendeleyin. Uzerini 6rtecek kadar su ile birlikte pigirin. Yumusaymca ocaktan indirin. Soguk su
ekleyin. Bir surre beklettikten sonra elinizde sikarak, suyunu siziin. Sonra Gzerine soguk su ekleyin. Bu islemi 3
kez tekrarlayin. Ayri bir tencerede su ile sekeri kaynatin. Kabak rendesini ilave edin. Kisik ateste ¢ok hafif
koyulasana dek pisirin. Kivamina geldiginde yarim limonun suyunu, ikiye ayriimis antepfistiklarini, bal ve
karanfilleri ekleyin. Kavanozlara doldurun.
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