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HAYIR PILAVI

3 su bardagi su

3 ¢corba kagiJi tereyagdi

1 su bardagi arpa sehriye
750 gr tavuk gégsu

6 su bardagi tavuk suyu
1,5 tath kasigi tuz

Piring suda 1slatmadan bolca yikanir ve siiziilir. Diger yanda tavuk haglanir. Tencereye yag konur, eriyince
sehriye atilir ve pembelesene kadar kavrulur. Uzerine piring atilir, 3 dakika gevirdikten sonra tuz ve tavuk suyu
eklenir. Once orta ateste 10 dakika, sonra kisik ateste 12 dakika olmak Uizere 22 dakika pisirilir. Yarim saat
dinlendirilir. Bu arada tavuk eti uzun uzun pargalar seklinde didiklenir. Kasenin dibine birkag parca konduktan
sonra demlenmis ve karigtiriimig pilavdan hafif bastirarak konur. Diiz tabaga ters ¢evrilir.
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