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HAYIR CORBASI (ADANA)

Prof. Dr. Erman Artun

1/2 kg. dévme

1/2 kg. gerdan eti
1 su bardagi nohut
2 kasik yag

Tuz

Kimyon

Karabiber

Bir gece dnceden suya islatilan dévme ve nohut etle birlikte tuz eklenerek kaynamaya birakilir. Et kemikten
ayrilip, yemegin malzemesi eriyince kemikler ¢ikarilir. Muhallebi kivamina gelince atesten indirilir. Gorbanin
Uzerine kizgin yag gezdirilip, baharatlar serpilir.
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