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HAYDARILI VE KARABUGDAYLI KOZ BIBER

1 paket Bizim Mutfak Karabugday GCorbasi Karisimi
4 adet Californiya biberi

1-2 yemek kasigi zeytinyagi

1 yemek kasigi tereyagi

1 tath kasidi kuru nane

2 dis sarimsak

500 g stizme yogurt

Karabugday Corbasi Karisimi suda haglayip suzin.

Biberleri ikiye kesin, gekirdeklerini temizleyin.

Yagl kagit serili firin tepsisine yerlegtirin. Uzerlerine zeytinyadi gezdirin.

200 dereceye ayarli firinda 15-20 dakika kdzleyin.

Kiglk bir tavada tereyagini eritip kuru naneyi ve ezilmis sarimsaklari 1 dakika kadar kavurun. Ocaktan alip
ihinmaya birakin.

Siuizme yogurdun Gzerine kuru naneli tereyadini ekleyin ve karigtirin.

Kézlenmis biberlerin igine siizme baharatl tereyagindan paylastirin.

En son haglayip slizdigiiniiz Karbugday Corbasi Karigimi’'ndan serpin.
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