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HAYDARI SOSLU YESIL SALATA

1 ya da 2 paket Siitas Haydari

4 yemek kasigi zeytinyagi

1 tath kasidi hardal

Karisik taze yesillik (marul, kivircik, feslegen, roka gibi)
2 dal taze sogan

Tuz, karabiber

Sosu hazirlamak igin gukur bir kasede Sitas Haydari, hardal, tuz ve karabiberi ¢irpici yardimiyla karigtirin.
Karistirmaya devam ederken azar azar zeytinyagdini ilave edin. Karisik yesillikleri elinizle kopararak salata
kasesine alin. Taze soganlar halka halka dograyip kaseye ilave edin. Sitas Haydari ile hazirladiginiz sosu
salatanin Gizerine dokip karistirdiktan sonra Haydari Soslu Yesil Salatanizi servis edebilirsiniz.

Not: Salata sosunuzun daha sulu olmasini isterseniz, sosu ¢irparken yarim ¢ay bardagi Sutas UHT St ilave
edebilirsiniz.
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