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HAYDARI

3 dolu yemek kasig siizme yogdurt
2 tane salatalik

2 yemek kagsigi zeytinyagdi

1 dilim beyaz peynir

2 cay kasig! kuru nane

1/2 (yanim) cay kasigi kekik

1 tath kasidi tuz

Susleme igin:

Pul biber

igim Stizme Yogurt'u derin bir kaseye alin. Uzerine zeytinyagi, nane, kekik ve tuz ekleyin. Beyaz peyniri
rendenin en kiguk kismiyla rendeleyerek kaseye ilave edip iyice karistirin. Haydarinin alt kismi i¢in salataliklari
soyarak dilimleyin ve tabaga dizin. Karistirdiginiz haydariyi sikkma torbasina koyarak salatalik dilimlerinin Gzerine
sikip daha sonra da pul biber serpebilirsiniz.
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