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' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

HAYDARI

https://www.karaca.com

200 gr stizme yogurt

50 gr beyaz peynir

rendelenmis ve ezilmis 2 dis sarimsak
4 yemek kasigi zeytinyagi

1 tath kasidi kuru nane

4-5 dal dereotu

Y3 ¢ay bardagi ince ¢ekilmis ceviz igi
Y2 cay kasi§i tuz

Zeytinyadi kiiglk bir tavada kizdirilir, ince ¢ekilmis cevizler eklenerek kavrulur. ince bir sekilde dogranan
dereotu, ¢atalla ezilen beyaz peynir ve pure haline getirilen sarimsaklar bir karigtirma kabina alinir.
Malzemeleri pratik bir sekilde pire haline getirmek, dogramak ve ezmek i¢in Karaca Maximix Retro kirmizi
blender seti tercih edebilirsiniz. Soduyan ceviz zeytinyadi karisimi karistirma kabina eklenir. Bir ¢irpici ya da
kasik yardimiyla tim malzemeler homojenize edilir. Haydariyi Gzerine birkag parca dereotu ile servis
edebilirsiniz.
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