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HAYAT KURABIYESI

http://www.hurriyet.com.tr

1 yumurta

1 fincan toz seker

125 gram margarin

1 fincan sivi yag

1 limon suyu veya limon esansi
1 cay kasigi tuz

1 kabartma tozu

1 cay bardagi susam

Aldigi kadar un

Yumurtanin beyazini ayirin. Yumusak tereyag, toz seker, yarim limonun suyu, sivi yag, tuz, kabartma tozu,
yumurta sarisi ve un ile agilma kivaminda bir hamur yapin. Hamuru merdane ile yarim santimetre kalinhginda
aclp istediginiz bir kalipla sekillendirin.

Yumurta akina kalan yarim limonun suyunu veya 1 tath kagigi limon esansini ilave ederek karigtirin.
Sekillendirdiginiz hamuru énce limonlu yumurta akina, sonra susama batirip yagh kagit serilmis tepsiye
yerlestirin.

180 derece 1sinmig firnda 18-20 dakika pigirin. Kurabiyelerin kirlmamasi igin tepsiden soguduktan sonra alin,
servis yapin.
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