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HAYALET CORBA

2 ¢orba kagsig margarin

1 adet kiguk boy sogan

2 adet havucg

2 sap kereviz

2 dis sarimsak

5 adet biyik boy rendelenmis taze domates
3 su bardag tavuk suyu

4 dilim beyaz tost ekmegi

4 dilim kasar ya da mozzerella peyniri
12 adet karabiber tanesi

1/2 su bardagi krema ya da st

1 tath kasidi deniz tuzu

1 cay kasigi karabiber

BuyUk boy bir tencerede margarini isitip irice dogradiginiz sogan, havug ve kereviz saplarini 5 dakika kavurun.
Sarimsaklari ekleyip 1 dakika da onlarla kavurun. Domatesi ilave edin ve 10 dakika daha ara sira karistirarak
pisirin. En son 3 su bardadi tavuk suyunu ekleyip tencerenin kapagini yari agik birakip sebzeler yumusayana
kadar pisirin.

Corba pigerken eger kalibiniz varsa kalipla, yoksa bir bigak ya da makas ile ekmeklerinizi hayalet seklinde
kesin, peynirleri de ayni sekilde kesin. Once firinda ekmekleri biraz kizartin, sonra da tzerlerine peyniri koyup
peynir eriyene kadar tekrar firina strtin. Firndan ¢ikinca karabiber tanelerini g6z ve adiz olarak yerlestirin.

Bu arada pismis olan gorbanizi pire haline getirin, stti ilave edin. Tuzunu ve karabiberini de ekledikten sonra
sevimli hayaletciklerini Gzerine yerlestirip servis yapin.
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