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HAVYARLI YUMURTA

8 yumurta

2 limonun suyu

16 kagik turna baligi yumurtasi
1/2 bardak zeytinyagi

Yumurtalari i¢cinde soguk su bulunan bir tencereye koyup kabi kuvvetli bir atege oturtmali. Su kaynamaya
baslayinca dokuz dakika beklemeli. Sonra kabi atesten indirip i¢cindeki suyu dékmeli ve yerine soguk su
doldurmali. Yumurtalar soguyunca kabuklarini soyup her yumurtayi uzunlamasina ikiye béimeli. Yumurtalarin
sarilarini ince delikli bir sizgecten gegirmeli ve bir kenara birakmali. Turna baligi yumurtalarini azar azar katilan
zeytinyagdi ve limon suyuyla cirparak birbirine iyice yedirmeli. Sonra bununla yumurtalarin i¢lerini doldurmali ve
ici dolmus yumurtalari bir servis tabadina yan yana dizmeli.

Yumurtalarin ezilmig sarilarini da Uzerlerine koyduktan sonra tabagi buzdolabina kaldirip servis vaktine kadar
orada tutmal.

Isteyenler bu yumurta sarilarinin tstline birer parca zeytin ezmesi de koyabilirler.
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