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HAVYARLI VE PEYNIRLI KANEPE

60 gr siyah havyar

6 blyudk dilim gavdar ekmegi (kabuklari ¢ikariimig)

125 gr eritme peyniri

125 gr fime balik (dilimlenip 24 parcaya bolinmas)

2 ¢orba kagi@! limon suyu

1 kliclk sogan (halka halka dogranip, halkalarr ayriimis)
6 sap maydanoz

1 limon (dilim dilim kesilmis)

Ekmek dilimlerini ekmek tahtasinin Ustiine koyup, keskin bir bigakla her dilimi baklava bi¢iminde 4'e kesiniz.
Ekmeklerin Ustiine esit miktarda peynir strip, Ustlerine birer dilim fime balik koyunuz. Baliklarin Ustlerine limon
suyu serpip, birer halka sogan yerlestiriniz. Her sogan halkasinin igine biraz havyar doldurunuz.

Kanapeleri bir servis tabagina dizip maydanoz saplari ve limon dilimleriyle siisleyerek servis ediniz.
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