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HAVYARLI TAZE PATATES

4 buyUk taze patates (kabuklari firgalanmig)
1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber

125 gr (1/2 su bardagi) krema

4 tath kasigi siyah havyar

1 tath kasidi maydanoz (ince kiyilmig)

Patatesleri blyUkge bir tencereye koyup, Ustlerini 6rtecek kadar soguk su ekleyiniz. Tuzu serpip, tencereyi orta
atese oturtarak suyu kaynatiniz. Kaynayinca atesi iyice kisip, patatesleri 15-20 dakika, yumusayincaya kadar
pisiriniz.

Bir delikli kepgeyle patatesleri kadit pegete, Ustline ¢ikarip, sularini stizdiriniz. Bir tath kasigiyla her patatesin
dortte birini oyunuz. Gukurlara biber serpip, kremay! egit olarak doldurunuz. Kremanin tsttine 1'er tath kasigi
havyar koyunuz. Ustlerine maydanoz serpip, servis ediniz.
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