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HAVYARLI PEYNIRLI KANEPE

12 Dilim Tost Ekmegi

1 yemek kasigi tereyagi
100 gr Sit Kremasi

100 gr Krem peynir

Tuz

Karabiber

80 gr Acik Renkli Havyar
1/2 Demet Dereotu
Hardal

Tost ekmeklerini kizartip bir firin 1zgarasinin Gzerinde sogumalarini bekleyin. Yildiz seklindeki bir kurabiye kalibi
ile sekiller ¢cikarin. Her dilimden iki yildiz gcikarmaya ¢aligin.

Havyarl krema igin st kremasi, tereyadi ve krem peyniri karigtirin. Kremay! tuz ve karabiberle tatlandirin.
Karigimi bir sikma torbasinin igine doldurun. Yildiz ekmeklerin yarisina kremali karigsimdan sikin. Uzerini havyar
ve dereotu ile sUsleyin.
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