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HAVYARLI PEYNİRLİ KANEPE

12 Dilim Tost Ekmeği
1 yemek kaşığı tereyağı
100 gr Süt Kreması
100 gr Krem peynir
Tuz
Karabiber
80 gr Açık Renkli Havyar
1/2 Demet Dereotu
Hardal

Tost ekmeklerini kızartıp bir fırın ızgarasının üzerinde soğumalarını bekleyin. Yıldız şeklindeki bir kurabiye kalıbı
ile şekiller çıkarın. Her dilimden iki yıldız çıkarmaya çalışın.
Havyarlı krema için süt kreması, tereyağı ve krem peyniri karıştırın. Kremayı tuz ve karabiberle tatlandırın.
Karışımı bir sıkma torbasının içine doldurun. Yıldız ekmeklerin yarısına kremalı karışımdan sıkın. Üzerini havyar
ve dereotu ile süsleyin.
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