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HAVYARLI GOZLEME

1/2 kg. un

1 yumurta

100 gr havyar
Yeteri kadar su
Tuz

Siviyag

Un ve yumurta derince bir kaba bogaltilir, su ve tuz ilave edilerek yumusak bir kivama gelene kadar yogrulur.
Yumurta buyUkliginde yumaklar haline getirilir. Yumaklar oklava kullanilarak teker teker agilir.

Yuvarlak bir sekil verilerek inceltilen hamur Gzerine havyar sirilir. Kenarlari kare sekli verilerek kapatilir. 15dk
dinlendirildikten sonra tekrar acilir. Teflon tava - sac bir miktar sivi yag ile yaglanir.

Teker teker agilan hamurlar tavada - sacda alti Ustl gevrilerek pigirilir. Genis bir servis tabaginda sicak olarak
servis yapllir.
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