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HAVYARLI DOMATES

Malzemesi:

4 orta boy domates,
2 haglanmis yumurta,
limon suyu,

tuz,

biber,

1 klicUk kavanoz havyar,
8 dilim ekmek,
tereyagi.

Sisleme igin:

Marul yaprag,

limon dilimleri

Hazirlanisi:

Dilerseniz domatesleri 30 saniye kaynar suya batirarak derilerini ayikliyabilirsiniz. Domatesleri ikiye béllp iglerini
¢ikartin. 1 yumurtanin tamami ile digerinin sadece sarisini incecik dograyip domates igleri ile karigtirin. Limon
suyunu ekleyip tuz, biber serpin. Domateslerin i¢ine karigimi yerlestirin. Ustlne havyari sirin ve incecik
dogranmig yumurta akini serpin. Ekmek dilimlerini yuvarlak bir sekilde kesip yaglayin. Sonra i¢clerine domatesler
oynamadan yerlesebilecek sekilde ekmek dilimlerinin ortalarini diizgiin bir sekilde ¢ikartin. Domatesleri
yerlestirip, marul yapraklari ve limon dilimleri ile sUsliyerek servis edin.

ONERI: Domateslerin kabuklarinin gabuk soyulmasi icin, domatesi bir kag saniye atese tutun. Sonra kabuklarini
bicagdin ucu ile soyabilirsiniz.
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