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HAVYARLI DILIM KREP

2 ¢corba kasigi un

1 adet yumurta

1 rer tutam karabiber tuz
4 corba kasigi sut

4 corba kasigi sut kremasi
1 adet salatalik

2 tatl kagigi limon suyu

4 corba kasigi yag

1 demet dereotu

50 gr havyar

Un, slt ve yumurtayi karistirin. Olusturdugunuz hamuru 30 dakika kadar dinlendirin.

Yapismaz bir tavada yagi isitin ve iki tane krep pisirin. Kreplerin sogumasini bekleyin.

Sut kremasini tuz ve karabiberle tatlandirin.

Kremay! kreplerin Gzerine sirln.

Krepleri rulo yapip aliminyum folyo ile kaplayin. 45 dakika buzlukta bekletin.

Salatalidi yikayip kabugunu soymadan dilimleyin.

Yag, limon suyu, tuz ve karabiberden bir marinat olusturun. Dereotunu yikayip ayiklayin. Sap kisimlarini kesip
kalan kisimlarini ince ince kiyin.

Krep rulolarini dokuz ince dilim halinde dograyin.

Tabaklara Gger dilim yerlestirin. Marinati Gzerinde gezdirin. Dereotu, salatalik, havyarla stsleyin.
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