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HAVYAR HAKKINDA

Havyar ¢ok pahali bir besin olup disi Mersin Baliginin déllenmemis yumurtalarindan elde edilmektedir. Mersin
Baliginin bilinen 20 cinsinden sadece 5'i Rusya[?lnin kuzeyindeki soguk denizlerde yagamaktadir. Diinya havyar
pazarinin yizde 90'l bu balidin ti¢ cinsinden (Beluga, Osiotr ve Sevryuga gibi) elde edilmektedir. Her ne kadar
diinyanin en taninmig havyari Rusya'nin olsa da Gran, Romanya, Fransiz ve Gtalyan havyarlari da piyasada
6nemli bir yer tutar. Diinyada en gok havyar tiketen Ulkeler Isvigre, Fransa ve Almanya[?]dir.

Havyar Cesitleri:

En pahalisi taze havyar olarak taninan, az tuzlu Malossol havyaridir.

Rus havyar cesitlerinden Beluga, adini nesli tikenmekte olan en blyik ve en vahgi mersinbaligindan alan ve
nadir bulunan en degerli havyarlardan biridir.

Osiotr havyari, parlak gri renkte findik tadinda olup adini orta blyuklikteki Mersin Baliindan almaktadir.
Sevryuga ise, kuguk taneli ve gri renkli bir havyardir. Hafif keskin bir tadi olup adini en kiigik Mersin Baligindan
almistir.

Somon baligi yumurtalarindan elde edilen kigtk ve portakal renkli taneli havyara da, Kirmizi Havyar
denilmektedir.

Havyar islenmis olarak hazir paketlerde kullaniimaktadir. Pahali bir gida oldugdu icin ancak Itiks otel ve restoran
mondulerinde rastlanmaktadir. Paketlerin kullanim sireleri dikkate alinarak kullaniimalidir. Acildiktan sonra ¢ok
bekletiimeden taze olarak kullaniimalidir.
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