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HAVYAR KOFTESI (BEYSEHIR KONYA)

Beysehir Belediyesi

200 gr sazan havyari

3 yemek kagigi un

2 adet yumurta

Yarim paket kabartma tozu

1 tath kasidi tuz

1 cay kasid! karabiber

1 cay kasig pul biber

2-3 dal ince kiyllmig maydanoz
Kizartmak icin siviyag

Havyari sicak suya batirilip ¢ikarilir. Havyarlari bir kaba alip diger malzemeleri ilave edip karistirilir. Tavaya
siviyag koyup i1sinan yagda kasik kasik kicik kofteler halinde dékup kizartilir.
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