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HAVYAR BLINI

1 kutu siyah havyar

8-10 adet blini

1 kliclk kuru sogan

2 adet salatalik

1 sap maydanoz

100 gr. mascarpone peyniri (veya oda sicakliginda tereyag)
2 haglanmis yumurta sarisi
1/2 limon

Taze ¢ekilmis karabiber
Blini igin:

1/2 su bardagi un

2 yumurta

1/2 su bardagi st

2 yemek kasigi 1lik su

1 cay kasigi aktif maya

1 yemek kasigdi sivi yag

Bir tutam toz seker ve tuz

Salataligin ortasindaki ¢ekirdek bélimini ¢ikartin. Salatalik ve kuru sodani ki¢Uk kipler halinde dograyin. Her
bir blini izerine biraz mascarpone veya tereyadi slrip Uzerine biraz kuru sodan, biraz yumurta sarisi serpigtirin.
Daha sonra bir ¢cay kasigi kadar havyar ilave edip biraz maydanoz serpin ve bir iki damla limon suyu damlatin.
Karabiber serpip ikram edin.

Blini Igin Su, maya ve gekeri bir kapta iyice karigtirip tzerini 6rtiin ve 5 dakika kadar kabarmasi icin bekleyin.
Daha sonra un, tuz, siit, yag ve yumurtalari ekleyip cirpin. Uzerini rtlip 2 saat mayalandirin. Daha sonra tekrar
karistinin. Hamurdan birer tatl kasidi alip yanmaz tabanl bir tavada alt Ust pisirerek minik krepler hazirlayin.
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