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HAVUZ BOREGI

Ayse Tlter

2 adet yufka

2 adet yumurta

1 Turk kahvesi fincani zeytinyagi
ici icin:

250 gram ispanak yaprag!

2 ¢orba kasiJi zeytinyagi

1 cay bardadi rendelenmis kasar peyniri
1 adet kirmizi biber

Tuz

Karabiber

Yufkanin kenarlarina stirmek igin:
1 adet yumurta

Uzerine:

Corekotu

Susam

Yumurta ve zeytinyagini derin bir kapta iyice ¢irpin. Yufkalarin birini diiz bir zemine serin ve tzerine yumurtali
karigimdan siiriin. ikinci yufkay! Gizerine yayin ve tekrar yumurtal karisimdan siiriin. Yufkayi + seklinde kesin ve
elde ettiginiz 4 parga yufkanin her birini de tekrar ikiye kesip toplam 8 parga yufka elde edin. i¢ harg igin iri
kiyllmig 1spanagi zeytinyaginda soteleyin. igine kasar peyniri, kiip dogranmig kirmizi biber, tuz ve karabiber
ekleyin. Birkacg kez ¢evirdikten sonra ocaktan alip sogutun. Kestiginiz yufkalardan birini genis kismindan
baslayarak ortaya kadar sarin. Acikta kalin kismi ortaya toplayin ve rulonun iki ucunu birlestirin. Diger yufka
parcalarini da ayni sekilde hazirlayin ve orta kisimlarini ispanakli harci paylastirin. Yufkanin kenar kisimlarina
glrp|lm|§ yumurta sUriin ve gorekotu ile susam serpin. Onceden isitilmig 180 derece firinda (izerleri kizarana
kadar pisirin. Sicak olarak servis yapin.
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