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HAVUZ BOREGI

2 Adet Yuftka

3 yemek kagig margarin
3/4 Su bardag Sut

2 Yemek Kagidi Yogurt
2 Adet Yumurta

75 Gr Kasar Rendesi

5 Adet Sosis

5 Adet Sivribiber

1 Adet yumurta

2 Orta Boy Domates
Tuz

Bir kapta siit, eritiimis yagi, yumurtayi ve yogurdu girparak karigtiralim. iki yufkanin aralarina ve iizerine siitl,
yumurtal harci firga yardimiyla sirerek tst Uste serelim. Yufkalar sigara boredi keser gibi 8 esit ii¢ggen parga
elde edecek sekilde keselim. Yufkalarin genis kenarlarindan rulo yaparak yariya kadar saralim. Sonra yufkanin
karsilikli sivri uglarini ice dogru gevirip birlestirelim. Bdylece yufkalarin altinin kapali havuz seklini almasini
saglayalim. Bir kapta kiiglk dogranmig sosisleri, sivribiberleri, kagar rendesini, yumurtayi ve tuzu birlestirip
karigtiralim. Yufka havuzlarinin igine bu harci paylastiralim. Uzerlerine 1 domates dilimi yerlestirip yufka
kenarlarinin Gzerine yumurta sarisi stirerek énceden isitilmis 2209 isili firrnda bdreklerin altlari ve Ustleri
pembelesene dek pisirelim ve hemen firindan ¢ikaralim.
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