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HAVUCTA KOFTE

4 adet kalin havug
Kizartma yagi

Kofte icin:

Yarim kg kiyma

1 adet rende kuru sogan
1 su bardagi galeta unu
1 tath kasigi karabiber
1 tath kagig tuz

Uzeri icin:

1 su bardagi su

1 corba kasigi salca

2 corba kasiJi siviyag

1 cay kasigi tuz

Koéfte malzemesi 5 dakika kadar yogrulur. Sonra cevizden biraz kiiguk toplar yapilir. Yaglanmis firin kabina
dizilir. 200 derece firinda 25 dakika kadar pisirilir. Bu arada havuglar soyulur ve cetvel gibi dilimlenir. Kizgin
yagda kizartilir. Kenarina pisen kofte konur, rulo sarilir. Yaglanmis firin kabina dizilir. Uzerine salcali su gezdirilir.
200 derece firinda 10 dakika pisgirilir.
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