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HAVUCLU ZEYTINLI KAHVALTILIK

3 iri havug rendelenmis

150 gr kadar kasar peyniri ( ben taze kasar kullandim)

1 su bardag kadar ¢ekirdekleri ayiklanmig siyah zeytin

1 su bardagi un (kivam i¢in 1-2 ¢corba kasigi kadar un ilave edebilir)
1 paket kabartma tozu

2 yumurta

Zevkinize gbre baharatlar

St

Tuz

Havuclarimizi rendeleyip yadlanmis bir tavada soteleyelim. Havuglarin renkleri canli turuncu oluncaya kadar
cevirerek pigirelim.

Taze kagari rendeleyelim. )

Pisen havuclarimizi bir karistirma kabina alalim. Uzerine kasari, zeytini, 1 su bardagi unu, 2 yumurtayi ve
baharatlari ilave edelim. Bir spatula ile karigtiraim. Karistirirken azar azar st ilave edelim. Eger kivami ¢ok civik
ve sulu ise azar azar 1 ¢orba kasigi kadar un ilave edip tekrar karigtiralim.

Karigimin sulu olmamasi ve kendini tutuyor olmasi gerekiyor.

Karigimi bir borcama veya firin tepsisine yayin. BlyUdklugi mini firin tepsisi kadar olmalidir.

Firnnda Uzeri kizarincaya kadar 180 derecede pigirin.

Ben firndan ¢ikarir gcikarmaz sogumadan kurabiye kalibi ile pisirdiklerimi kesip soguttum.
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