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HAVUCLU ZENCEFILLI SARMA

1 paket Pinar Milféy Hamuru
1/2 kilo havug

150 g fistik

150 g kasar peyniri

1 yumurta

1/2 gay kasI§! tuz, karabiber
1 tath kasidi zencefil rendesi

Pinar Milfdy'leri ¢bzllene dek oda sicakliginda bekletin. Havuglari rondoda dograyin. Fistik, kasar peyniri,
zencefil ve tuzu ilave edin. lyice karigtirin. Unlu zeminde merdane yardimiyla milfoylerin 4[2lin( kare seklinde
birlegtirin. Milfdyin her yerine havuglu karigimdan yayin ve rulo geklinde sarin. Buzlukta 5 dakika beklettikten
sonra 3 cm kalinhginda kesin ve tepsinize yerlegtirin. Uzerlerine yumurta sarisi strtin ve milféyleri sicak firnda
15 dakika pisirin.
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