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HAVUGCLU ZENCEFIL CORBASI

https://www.elele.com.tr

1 yemek kasigi kanola yagi

1 sogan

1 yemek kasidi iri rendelenmis zencefil
2 dig sarimsak

Yarim tath kasigi rendelenmis muskat cevizi
5 su bardagi sebze suyu

2 havug

400 g haglanmig kuru fasulye

Uzeri igin:

3 yemek kasigi zeytinyagi

1 cay kagig! aspir

Iri kirlmis badem

Kanola yagini bir tencereye alip 1sitin. Yemeklik dogradiginiz sogan, rendelenmis zencefil ve ezilmis sanmsaklari
ekleyip 5 dakika soteleyin. Rendelenmis muskat cevizini ekleyip 1-2 dakika daha sotelemeye devam edin.
Sebze suyu, kiip dogradiginiz havug ve haslanmis fasulyeyi ekleyip 20-25 dakika pisirin. Karisimi blenderdan
gegirin ve ocaktan alin. Zeytinyagini bir sos tavasinda isitin. Aspiri ilave edip karistirin. Corbayi servis kaselerine
paylastinip Gzerini iri kinlmig badem ile sUsleyerek servis yapin.
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