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HAVUCLU YESIL MERCIMEK PILAVI

2 yemek kasigi margarin

2 su bardag yesil mercimek
1 adet kuru sogan

2 adet havucg

1/2 demet maydanoz

2 adet kirmizi biber

4 su bardagi su

Tuz

Yesil mercimekleri haglayin.Havuglari rendeleyin.Kirmizi biberleri ve maydanozu dograyin. 2 yemek kasigi
margarinde rendelenmis kuru sodani kavurun.lgine rendelenmis havug,dogranmis kirmizi biberi ve maydanozu
koyup kavurmaya devam edin.Haslanmig yesil mercimegi, tuzunu ve suyunu ekledikten sonra pismeye
birakin.pisince servis yapin.
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