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HAVUCLU YAGSIZ KEK

www.sef llah .com

2 blyulk boy havug

1 kase ceviz (ufalanmig)
1 vanilya

1 kabartma tozu

1 su bardagi un

1 su bardagi seker
Yarim ¢ay bardagi sut

4 yumurta

2 cay kasig targin

Uzeri icin:

Pudra sekeri ve targin karigimi

Havug ve ceviz hari¢ tim malzemeler karigtirilir, en son rendelenmis havug ve cevizler eklenip tekrar karigtirilir.
180 derecede yaklasik 45 dakika pisgirilir.
Soguduktan sonra Uzerine siizgeg yardimiyla targin ve pudra sekeri karigimi dokalUr.
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