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HAVUCLU VE TAM TAHILLI MINi KEKLER

2 yumurta

3.5 yemek kasigi portakal suyu

2 yemek kagsigi esmer seker

2 yemek kagsigi zeytinyadi (kalip i¢in 1 yk dahil)
2 havug

20 g yaban mersini kurusu

1 portakal kabugu

90 g NESFIT® kahvaltilik gevrek
200 g tam bugday unu

50 g misir nigastasi

1 paket maya

1 ¢cimdik tuz

0.5 cay kasigi yenibahar

Firini 190° C&apos;ye ayarlayin.

Yumurtalari, portakal suyunu, sekeri ve zeytinyagini karigtirin.

Havuglari soyup rendeleyin.

Yaban mersinini ve portakal kabuklarini birlikte karigsima ilave edin.

Kahvaltilik gevrekleri elinizle iri iri parcalayin.

Bir kapta unu, misir nigastasini, tuzu, baharatlari ve kahvaltilik gevregi karigtirip diger malzemelere ilave edin.
lyice 6zdeglesene dek karigtirin.

Elde ettiginiz hamuru yaglanmis kek kaliplarina koyup 20 dakika firinda pisgirin.
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