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HAVUCLU VE PEYNIRLI RULO BOREK

Mutfak Uriinleri ve Margarin Sanayicileri Dernegi

3 Corba Kasigi (100 Gr) Margarin
3 Adet Yufka

1 Su Bardag Siit

1 Adet Yumurta

I¢ malzeme igin:

200 Gram Beyaz Peynir

2 Adet Havug

10 Dal Maydanoz

1/2 Gay Bardagi Gérekotu
1 Tatl Kagigi Pul Biber

Margarini eritin. Yumurta ve sut derin bir kapta ¢irpin. Eritilmis margarini icine ekleyin. Béregin i¢c malzemesi
icin ezilmig peynir, rendelenmig havug, Kiyilmig maydanoz, ¢érekotu ve pul biberi karigtirin. Bir adet yufkayi diiz
bir zemine yayin ve Gizerine margarinli karigimdan surdn. Ikinci yufkay! tizerine serin ve tekrar karigim ile
yaglayin. Uglncu yufkayi serin ve kalan karnigimi siriin. I¢ harci yufkanin her tarafini kaplayacak sekilde yayin.
Iki ucundan kivirarak rulo seklinde sarin. Tepsiyi margarin ile yaglayin. Rulodan 1 parmak kaliniginda dilimler
kesin ve tepsiye dizin. Onceden isitilmis 200 derece firinda Uizeri kizarana Kadar pisirin.

PUf Noktasi: Béregin i¢ harcinda kullanilan beyaz peynir tuzlu oldudu icin fazladan tuz eklemek isterseniz énce
tadina bakin. Diger yandan, yufkalari rulo haline getirdikten sonra tizerine yumurta sarisi strip ¢érekotu
serpebilirsiniz.
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