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HAVUCLU VE MANTARLI KUZU KAVURMA

500 g kuzu kugbasi

1 adet havug, ince dilimlenmig

1 adet blyUk boy sodan, rendelenmis
2-3 dal taze sogan, kiyllmig

2 sivribiber, ince kiyllmig

12-15 adet mantar, dilimlenmig

3 yemek kagigi sivi yag

1 yemek kasigi tereyagi

Tuz, karabiber, kuru kekik

2 adet orta boy domates, rendelenmis

Tencerede sivi yag! kizdirin. Eti, havuglar ve kuru sogani ilave edin. Kisik ateste sirekli karigtirarak kavurun.
Tuzu, karabiberi, biberleri, taze sogani ekleyin. 10 dakika daha kavurun.

Rendelenmis domatesleri ekleyin. 15 dakika daha pigin.

En son tereyagdini ilave edin. Yiiksek ateste birkag dakika daha pisirdikten sonra kuru kekigi serpin. Ocaktan
alin, pilavla birlikte sicak servis yapin.
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