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HAVUCLU VE KARNABAHARLI PILAV

2 su bardagi un

2 adet yumurta

4 yemek kasigi sut

3 yemek kasi§i tereyagi
2 su bardagi piring

2 adet havucg

2 su bardagi karnabahar
Karabiber

Tuz

Dogranmig ve ayiklanmis karnabahar tuzlu 1 bardak suda 10 dakika birarada haglanir. 2 bardak pirin¢ bol tuzlu
suda 10 dakika haglanir, sGzullr ve soguk su ile yikanip bekletilir. 2 bardak un, yumurta, tuz, st ve sana yagi
karistirlarak sert bir hamur haline getirilir. Hamur, kalinca agip bir parmak kalinhiginda uzun seritler halinde
kesilir. Pilav tencere sana yagiyla bolca yagdlanir. Tencereye seritler sepet drguisu gibi, bir alttan bir Ustten
gecirilerek tencereye yerlestirilir. Sebzeler, haglanmisg piring,sana yagi, tuz ve karabiberi ilave edilir. Tencereden
sarkan hamurlar i¢e katlanir ve firinda 45 dakika pigirilerek tencere ters gevrilip servis yapilir
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