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KABAKLI HAVUGCLU MUCVER

4 adet kabak

2 adet havug

3 adet yumurta

1 tath kasigi karbonat

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber
2-3 yemek kagsigi siviyag
2 dal taze sogan (kiyiimig)
5 dal maydanoz (kiyilmis)
1 su bardagi un

100 gr mozzarella ve beyaz peynir (rendelenmis)

Kabaklari ve havucu rendeleyin. Ardindan bir tiilbent ile sularini sikin. Diger malzemeyle beraber karigtirin.

Oyle bir malzeme elde edin ki kasikla rahatlikla alinip teflonda pisirilsin. Gerekirse biraz daha un ekleyebilirsiniz.
Teflon tavanizi yaglayin. Ayni krep yapar gibi. Atesi ayarlayin. Bir kagik yardimiyla tavaya micver malzemesini
dikkatlice dokun.

Bir tarafi pistiginde spatula ile 8bur yizin0 ¢evirin. Kararmamasina dikkat edin.

Mucverler pembelesip pistiginde i¢i de pigsin ama biraz sulu kalsin.
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