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HAVUCLU VE BEZELYELI YUMURTA

6 yumurta

250 gram havug
250 gram bezelye
100 gram tereyagi
ekmek

Sebzeler tuzlu suda haglanir, havug kiicik kiglk dogranir, bezelye ile karistirilir. Erimis tereyagi ile 6 kliglk
kalip iyice yaglanir, iglerine sebzeler taksim edilir, bastirarak yerlestirilir. Kasikla bir ki¢lk ¢ukur yaparak her
birine bir yumurta kirilir. 10 dakika bekletilir. Kaliplar sicak suda yarim saat kaynatilir. Kaliplarin altina hafif
vurarak yumurtalar yuvarlak kesilmig ve tereyagda kizarmig ekmek dilimleri tizerine ¢ikarilir.
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