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HAVUCLU VE BEZELYELI KARNABAHAR

1 adet karnabahar

2 adet havug

1 su bardagi bezelye

1 yemek kagigi salca

1 adet sogan

3 yemek kasig! sivi yag
Tuz

Karabiber

Tencereye yagi koyun. Soganlari ufak ufak dograyin ve pembelegsinceye kadar kavurun. Ardindan bezelyeleri ve
halka halka dogradiginiz havuglar ekleyin, kavurmaya devam edin. Salgayi da ilave edin ve karistirin. Onceden
temizleyip kuglk parcalara ayirdiginiz karnabaharlari tencereye koyun. Malzemelerin hepsini karigtirdiktan
sonra tencereye sebzelerin Gzerini biraz gececek kadar su ilave edin. Karabiber ve tuz ekleyin. Karnabahar
yumusayincaya kadar pisirin. Tabagda aldiktan sonra Uizerini maydanozla sisleyip servis edebilirsiniz.
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