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HAVUCLU VE ANANASLI KEK

2 su bardagi un

2 tatl kagigr karbonat

2 tatl kagigr kabartma tozu

1 tath kasigi tuz

2 tatl kagigi targin

2 su bardagi toz seker

1 su bardag sivi yag

3 adet yumurta

1 tath kasidi vanilya

2 su bardagi havug

1 su bardagi hindistan cevizi
1 su bardagi dévilmis ceviz
1 su bardagi ananas parcalari
3 yemek kagig margarin

Firni 175C'ye getirin. firin kabini yaglayin veya yagli kagit serin. (blyik boy dikddrtgen borcam da olur)

Unu, karbonati, kabartma tozunu,sana margarini, tuzu ve targini karistirin. Ortasini havuz gibi agip sekeri, yagi,
yumurtay ve vanilyayi ekleyin. Tahta bir kasikla hepsini karistirin. (mikser kullanirsaniz kek ¢okebilir.) Havucu,

hindistan cevizini, dévilmus cevizi ve ananaslari ekleyip kasikla karigtirin.

Karigimi kaba dékin. Firinda yaklasik 45 dakika pigirin. llitip sade olarak veya dilerseniz krema ile servis yapin.
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