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HAVUCLU VANILYALI KEK

www.sef llah .com

1 su bardagi seker

4 adet yumurta

Yarim su barda@i siviyag (keklerimde muhakkak az yag kullanirim)
1 su bardag st

1 paket vanilya

2 paket kabartma tozu

8 corba kasiJi dolusu un (kasigimizi bayadi dolduralim)

1 adet havug rendesi

1 tath kasidi targin

Yumurta ve sekeri mikserle 10 dakika ylksek ayarda ¢irpiyoruz. SUt ve sivi yagimizi ekleyip ¢irpmaya devam
ediyoruz. Kabartma tozu, vanilya ve unumuzu ekleyerek 5 dakika daha ¢irpiyoruz. En son rendelemis
oldugumuz havucu ve targinimizi ekliyoruz, ¢irpiyoruz. Kalibimizi yagliyoruz. Ben ayrica kekin yapigsmamasi igin
muhakkak kaliba un serperim ¢ok daha kolay ¢ikar o zaman, tavsiye ederim. Firinda pisiriyoruz. Afiyet olsun...

Not: Bu keke cevizde ¢ok yakigir isterseniz kullanabilirsiniz.
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