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HAVUCLU UZUMLU KURABIYE

1 Paket Sana Hamurisi

1 Su Bardag@i ¢ekilmis ceviz
1 Cay Kasigi zencefil

2 Adet havug

200 gr pudra sekeri

1 Paket kabartma tozu

1 Cay Kasigi tarcin

1 Paket sitsiz cikolata

1 Paket vanilya

1 Gay Kasigi muskat rendesi
1 Su Bardagi kuru Gzim

1 Adet limon kabugu rendesi
5 Su Bardagi un

1 Adet portakal kabugu rendesi
3 Adet yumurta

Cikolatayi tavla zar blyudkluginde dograyalim. Derin bir kapta oda sicakliginda beklettigimiz,yumurtalar sana
margarini pudra sekeri ile krema kivamina gelinceye kadar mikser yardimiyla karigtiraim.Daha sonra dogranmis
¢ikolata,rendelenmis havug,rendelenmis muskat kuru Gzim tar¢in rendelenmis zencefil,vanilya,
ceviz,rendelenmig limon ve portakal kabugunu ekleyip elimizle karigtiralim,un ve kabartma tozunu azar azar
ilave edelim.Ele yapigmayan bir hamur elde edene kadar yoguralim.Gerekirse un ekleyebiliriz. 15 dakika
dinlendirelim.lstedigimiz sekillerde sekillendirip 180 derecede isitiimis firinda 35 dakika pigirelim.
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