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HAVUGLU UN CORBASI

2 adet havucg

3 ¢orba kasiJi un

2 orba kasigi tereyagi

8 su bardagi su

Yarim tath kasigi karabiber
1 tath kasidi tuz

Havuglar rendelenir, tencereye konur, 1 gorba kagigi tereyaginda yumusayana kadar pigirilir. Bagka bir
tencerede un ve tereyagdi kavrulur. Uzerine kavrulmus havug katilir. Birkag tur gevirdikten sonra soguk su katilir.
Sarekli karigtirilarak kaynatilir. Tuz ve karabiber ilave edilir. Kisik ateste 5 dakika daha pisirdikten sonra atesten
alinir.
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