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HAVUCLU TURTA YANINDA SALATA

4 kisilik

Hamur:

150 g un,

yarim tath kasigdi tuz,

75 g buz gibi soguk tereyagi,

1 yumurta.

Ici:

250 g havug,

1 tath kasidi tereyadi veya margarin,
1'er bag maydanoz ve sodancik,
100 g taze krema,

2 yumurta,

1 tath kasidi limon kabugu rendesi,
tuz,

karabiber.

Salata:

Yarim bas kirvicik salata,

tere,

1 bag turp,

1 yesil sogan,

1 corba kasig sirke,

1 corba kasigi Balsamico sirkesi,
tuz,

karabiber,

2 corba kasi§i sivi yag,

2 ¢orba kasiJi ceviz yagi.

Hamur: Unu, tuzu, tereyagi parcalarini ve yumurtadan hamur yapin ve folyoya sararak 1 saat sogutun.

I¢i: Havuglari soyup minik kipler halinde dograyin ve kizgin yagda 1 dakika, pembelesene dek gevirin. Yesilligi
yikayip ayiklayin ve kiyin. Havuglari, yesilligi, taze kremayi, 2 yumurta sarisi, limon kabugu, tuz ve biber ile
karistinin. 7 cm ¢apinda 8 turta kalibini yaglayin. Hamurun yarisini yarim cm kalinhdinda ac¢in, 7 cm ¢apinda 8
daire kesin. Hamuru kaliplara déseyin, kenarlarini yukariya ¢ekin. Havuglu karisimin yarisini kaliplara koyun.
Yumurta &klarini 1 tutam tuz ilave ederek ¢irpin. Kaliplarin igine 1'er kasik yumurta képtgdu koyun. Turtalari 200
derecede (gazli firin 3) isitilmis firnda 8-10 dakika pisirin. Biraz soguduktan sonra kaliplardan ¢ikarin.Hamurun,
yumarta aklarinin ve havuclu karisimin geri kalanini da ayni sekilde kaliplara yerlestirip pisirin. Salata: Salatalari
yikayin. Turplarin yarisini serit halinde kesin, 6teki yarisini dilimleyin. Sosu hazirlayin, sogani igine kiyin. Sosu
salataya gezdirin. Havuglu turtalar salata ile sofraya getirin.
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