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HAVUCLU TURTA

200 gram havug

150 gram (2 su bardagina yakin) soyulmus badem
125 gram (8 ¢orba kagidi) tereyadi ya da margarin
100 gram (2/5 su bardagi) tozseker

3 yumurta Biraz pudra sekeri

100 gram (4/5 su bardagi) un

1 limon

80 gram nisasta

Yarim paket maya

1 Yumusamis 125 gram margarin ya da tereyagdini bir kaba koyun. Tozseker ekleyip elde ya da blendirla,
kabarik bir krema haline gelene kadar ¢irpin. Sonra yumurtalar bir kerede ekleyip yine girpin.

2 lyice yikanmig limonun kabugunu rendeleyip bu karigsima ilave edin.

3 Havuglari kaziyip ince kiyin. Bademleri, kahverengi zarlariyla birlikte ince kiyin.

4 Nisastayla unu karigtinin. Bunu, karigima ekleyip iyice karistirin. Sonra havuglari, bademleri ve son olarak da
mayay! ekleyip karistirmaya devam edin.

5 Karigimi, ¢capi 24 cm. olan yaglanmig bir kaliba bosaltin ve énceden isittiginiz 180 derecelik firnda yaklagik 1
saat bekletin. }

6 Finndan aldiginiz turtay1 soduttuktan sonra ¢ikarin. Ustiine pudra sekeri serptikten sonra istedigdiniz gibi
sUsleyip servis yapin.
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