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HAVUCLU TOPLAR

https://www.elele.com.tr

Havuclari rendeleyip bir tencereye alin. 1 su bardagdi sekere 1 ¢ay bardagi su ilave edip kisik ateste havuglar
iyice yumusayana kadar pisirin. Targini ve cevizi ilave edin. Havuglar biraz sogurken biskQvileri iyice kirip ezin.
Sonra soguyan havuglarin suyunu siizip, bisklvileri ilave edin ve iyice karistirin. Bu karigimdan ufak pargalar
alip yuvarlayin.

Bir kabin icine déktigunlz hindistancevizlerine havug toplarini atip yuvarlayin. Daha sonra servis tabagina alip
toplara kirdan takip servis edin.
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