HAVUC TOPLARI

8-9 tane havug

1 cay bardagi ceviz ici

1 tath kasidi tereyagi

4 yemek kasigi toz seker

1 cay kasigi targin

Yarim paket biskivi
Sekillendirmek ve Uzeri igin:
Elinizi yaglayacak kadar sivi yag
1 ¢ay bardagdi hindistancevizi

Havuclari rendeleyip, tencereye alin. Uzerine tereyagini ve toz sekeri ilave edin.

Daha sonra tencereyi ocaga alin. 15 dakika havuglar suyunu ¢ekene kadar pisirin.

Havuclar piserken, bisklvileri tencerenin icine ufalayin.

Targin ve ceviz iclerini de ilave edip 2-3 dakika daha karistirmaya devam edin. Tencereyi ocaktan alin.
Karigim soguduktan sonra sekillendirmek igin elinizi hafifce yaglayin.

Karigimdan ceviz blyukligunde toplar yapin.

Bu toplarr hindistancevizine bulayip soguk servis edin.
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