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HAVUCLU TAVUKLU KREP BOREK

4 bardak sUt

3 bardak un

3 tane yumurta

120 gram margarin

Ic harciigin

2 tane rendelenmis havucg
300 gram tavuk kiyma

1 kasik tuz- karabiber

1 kasik kimyon

1 kasik kuru reyhan

2 tane kuru dolmalik biber
Uzeri igin:

1 bardak ¢am fistigi

1 tane yumurta beyazi

S0tu ve yumurtayi ¢irpin igine un ekleyip dzlesene kadar ¢irpin tavaya sana margarin koyup kizdirin ve
kreplerimizi pisirin kiymamizi bagka bir tavada kavurup kalan sana margarini icine koyalim ve havucu ekleyip
karistiralim tuz karabiber kimyon ve kuru reyhan katip tadlandiralim kuru dolmalik biberleri elimizle kiriklayip
icine katalim sogutalim ve kreplerimizin i¢ine kiymamizdan koyup kalin bir sekilde rulo yapalim Gizerine yumurta
beyazi sirlp yagh kagit serili tepsiye yerlestirip cam fistiklarini Gzerine elimizle bastirarak dizelim firinda
kizarana kadar pigirip dilimleyip servis edelim.
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