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HAVUCLU TAVUK SUYU

1 adet tavuk budu

1 adet havug

1 cay kasigdi tane karabiber
1 cay kasigi tuz

6 su bardagi su

Havug soyulur, rendelenir. Didukliye tavuk budu, havug, tuz, karabiber ve tuz eklenir. Kapag kapatilir. 12
dakika haslanir. Sonra siizgecten gegirilir. Tekrar tencereye konur, bir tagim daha pigirilir.
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