HAVUCLU TAVUK CORBASI

3 adet tavuk baget

8 su bardagi su

1 cay fincani sehriye

1 adet havug

1 yemek kasigdi tereyagi
1 tath kasidi tuz

1 cay kasig! karabiber
1 adet yumurta sarisi
Yarim limonun suyu

Tavuklar 8 su bardagi suda haslayin.

Etlerini kemiklerinden ayirip didikleyin.

Havucu rendeleyin.

Tereyagini tencerede eritip havuglari yagda kavurun.

Tavugun haglama suyunu havuglara ilave edin ve kaynayana kadar pisirin.
Kaynayinca sehriyeleri corbaya ekleyin.

Tuzunu da ilave edip karigtirarak sehriyeler yumusayana kadar pigirin.

Bu esnada yumurta sarisi ve limon suyunu girparak ¢corbanin terbiyesini hazirlayin.
Gorbanin suyundan kepgeyle alip terbiyeyi ilistirin ve gorbaniza ekleyin.
Son olarak tavuk etlerini de ekleyin.

Bir tasim daha kaynattiktan sonra sicak servis edin.
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