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HAVUCLU TART

https://www.elele.com.tr

Hamuru igin:

250 gr un

125 gr tereya@i (yumusak)
1 yumurta sarisi

1 tutam tuz

I¢ harciigin:

2 kalin kabak

4 kalin havug

50 gr rendelenmis kasar peyniri
3-4 cay kasigi hardal

2 yemek kagsigi zeytinyagdi

Unu bir karigtirma kabina eleyin. Tereyagi, yumurta sarisi ve tuzu ekleyip yogurun. Hamuru streg filme sarip
buzdolabinda 15-20 dakika bekletin. Kabaklari yikayip kabugunu soymadan kaynar suda hafif diri kalacak
sekilde haglayin. Havuglari temizleyin ve ayni sekilde haslayin. Firini 190 derecede i1sitin. Kabak ve havuglar
¢ok ince uzun dillimler halinde kesin. Tart kalibini yaglayin. Hamuru hafif unlanmig zeminde tart kalibindan daha
buyik acin ve kaliba yerlestirin. Fazlaliklarini kesin. Tartin tabanina ¢atalla delikler agin. Kagar peynirini hardalla
karigtirip tabana yayin. tizerine dilimlenmis kabak ve havuglari, bir sira kabak bir sira havug olacak gekilde
ortadan baglayarak tamamini kaplayacak sekilde dizin. Uzerine zeytinyadi gezdirin ve dnceden isitilmig firinda
30 dakika pigirin. llik servis yapin.
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