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HAVUCLU TARCINLI YULAF LAPASI

https://www.cumhuriyet.com.tr

3 yemek kagsig! yulaf

1 su bardag st

1 adet havug (ince rendelenmis)
1/2 paket vanilin

1/2 gay kagigi toz targin

1 yemek kasigi kuru 0ziim

1 yemek kasigi ceviz ici (iri pargal)
1 tath kasigi bal

Ufak bir sos tavasina yulaf, stit ve rendelenmis havuglari koyun duslk sicaklikta pismeye birakin.

Karisim koyulasmaya baslayinca igerisine kuru Gzim, vanilin, targin ve cevizleri ekleyin.

Karisim koyu akigkan bir hal alinca ocaktan alin ve bali ekleyip icinde karigtirin.

Karigimi servis kasesine alin dilerseniz Hindistan cevizi, taze meyveler ya da kuru meyvelerle sisleyip sicak, ilik
ya da soguk servis edebilirsiniz.
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